MANUAL DO PROPRIETARIO

Este Manual de Instrucfes vai ajuda-lo a instalar, manusear e preservar seu Forno Elettromec. Nas
paginas seguintes estao explicadas sobre todo o funcionamento do aparelho e a melhor forma de cuidar
dele.

O Forno é um aparelho eletrodoméstico como qualquer outro e, bem cuidado, com certeza vai
proporcionar momentos de muita diversao e alegria para vocé e seus amigos.

Os produtos Elettromec possuem garantia de qualidade e inestimavel elegéancia. O Forno, além de ser um
excelente eletrodoméstico, decora e embeleza qualquer ambiente da casa em que for colocada.

A Elettromec possui ainda uma enorme linha de coifas importadas, além de Ice Maker, cooktops e adega
climatizada para vinhos, que aliam conforto e qualidade, nossa marca registrada. Se inspire no seu Forno,
o mais facil de limpar da Elettromec e venha conhecer toda a linha da Elettromec.

Agora aproveite sua mais nova aquisi¢ao, siga todas as instru¢des deste Manual.

N ELETTROMEC

eletrodomeésticos

MOD.: FMD-75-N75X

O Fabricante ndo se responsabiliza por possiveis inexatiddes, imputaveis a erros de impresséo ou de
transcricdo, contidas neste manual. A representacdo grafica das figuras contidas neste livro é puramente
indicativa. O Fabricante reserva-se ao direito de efetuar-nos proprios produtos as modificagdes que julgar
necessarias ou Uteis, também no interesse do consumidor, sem que estas prejudiqguem as caracteristicas
essenciais de funcionamento e de seguranca.
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Este aparelho, antes de deixar a fabrica, foi testado e regulado por pessoal
especializado, por forma a dar os melhores resultados de funcionamento.
Qualquer reparacao ou regulacdo de futuro necesséria terd de ser feita com muito
cuidado e atencao. Por esta razdo recomendamos dirigir-se sempre ao
Concessionario que efetuou a venda ou ao nosso Centro de Assisténcia mais
proximo, especificando o tipo de inconveniente e o modelo do aparelho em sua
posse. Recorde-se ainda que as pecas originais encontram-se apenas junto dos
nossos Centros de Assisténcia Técnica. Nao abandonar os residuos da
embalagem, quer para a seguranca das criancas quer para resguardar o
ambiente, mas remeté-los a um centro de recolha diferenciado.

pi{

O simbolo == CoOlocado no produto ou na embalagem indica que o produto nao
deve ser considerado como um residuo normal domeéstico, mas tem de ser
entregue no ponto de recolha apropriado para a reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electréonicos. Eliminando este produto de maneira apropriada,
contribui-se a evitar potenciais consequéncias negativas para o ambiente e para a
saude, que poderiam decorrer da eliminacdo nédo apropriada do produto. Para
informacOes mais detalhadas sobre a reciclagem deste produto, contatar a
reparticdo municipal, o servico local de eliminacdo dos residuos ou a loja na qual o
produto foi comprado.

Este aparelho esta conforme as Diretrizes:

- 2006/95/CE (aparelhos de baixa tensao)
- 2004/108/CE (compatibilidade eletromagnética)
- 89/109/CE (partes destinadas ao contato com os alimentos)

- 2002/96/CE (WEEE).

- 2005/32/CE (EUP).
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Prezado Cliente,

Agradecemos a preferéncia que deu ao nosso produto. O uso deste aparelho é
facil; antes de instalar e utilizar €, necessario ler atentamente este manual.
Nele poderd encontrar as indicacfes corretas para uma boa instalagdo, utilizacéo e
manutencao do produto.

Este produto é destinado a cozimento e ao aquecimento dos alimentos, portanto ndo
o utilizar para outras finalidades.

ﬁ E muito importante que este manual de instru¢des seja conservado junto
com o aparelho em caso de ser transferido para outra pessoa.

A Este aparelho foi concebido para uso nao profissional para uso

doméstico. Tera de ser utlizado por pessoas adultas conscientes.

Recomenda-se, portanto, ndo deixar aproximar as criangas com intengao

de brincar. Durante a utilizacdo o aparelho pode ser submetido a um

aguecimento sensivel das partes dianteiras acessiveis. Vigiar as criancas e

as pessoas nao autossuficientes por todo o tempo de utilizacao, de

maneira que nao toquem nas superficies quentes e néo fiqguem perto do
aparelho em funcao.

ﬁ A instalacdo do produto tem de ser realizada por instaladores
competentes e qualificados, com conhecimento das normas de instalacdo
em vigor.

O cabo de alimentacéo do aparelho nédo deve ser substituido pelo utilizador. Para a sua
substituicao dirigir-se exclusivamente ao pessoal qualificado.

Nunca forrar o forno com folhas de aluminio, quer para nao fechar as protecdes
previstas quer para nao alterar a regular permutacdo térmica com o conseguente
prejuizo do esmalte.

ATENCAO: As partes acessiveis podem tornar-se muito quentes durante

A 0 uso. As criangcas devem ser mantidas afastadas do aparelho. Prestar
atencao para nao tocar nos elementos radiantes que se encontram no
interior do forno.
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é IMPORTANTE: prestar atencédo a zona dianteira do forno de onde podem
sair ar quente e vapor.

Antes de comecar a utilizar o forno para cozer € necessario remover eventuais
peliculas de protecdo da porta do forno e aquecer o forno vazio a temperatura
maxima, por cerca de 45 minutos (eliminacdo de cheiros e fumaca causados por
residuos de cozimento). Limpar cuidadosamente a parte interior do forno com agua e
sabdo e passa-lo bem sem exagerar com a quantidade de agua que poderia

penetrar e prejudicar os componentes internos.

Grelhas

A Atencdo: para um funcionamento
correto do sistema antitombamento
inserir primeiro a parte “A” mantendo-
a virada para cima consoante indicado
na figura.

Para eventuais operacbes de reparacao dirigir-se sempre a um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado e exigir pecas sobresselentes originais.
As reparacoes efetuadas por pessoal ndo competente podem causar prejuizos.

ATENCAO: Este aparelho ndo se destina & utilizacdo por pessoas (inclusive criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a
utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

ATENCAO: Durante o uso o aparelho torna-se quente. Cuidado deve ser tomado para
evitar contato com os elementos de aquecimento dentro do forno.

ATENCAO: Partes acessiveis podem se tornar quentes quando seu Forno estiver em
uso. Criancas devem ser mantidas afastadas
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Todas os cozimentos devem ser efetuados com a porta do forno fechada.

O forno dispde de dois teclados laterais, cujos comandos sao “touch”. Para ativar as
varias funcbes é portanto suficiente aproximar e tocar nos varios simbolos sem ser
preciso pressionar com exagero.

Na parte central encontra-se o0 mostrador de visualizacdo das varias funcoes,
programas, horario, etc.
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Ajuste das horas

Uma vez ligado o forno a tensdo de rede o mostrador visualiza as horas. Para regular o

reldgio na hora corrente é preciso atuar da seguinte maneira:

- Tocar no simbolo @ por cerca de 2 segundos, até os algarismos das horas
piscarem. Regular com 0s simbolos “+” e “*

- Tocar novamente, [5] os algarismos dos minutos piscam. Regular com os simbolos
“+7 e 8 '

- Tocar novamente @ para confirmar o horario.

Se durante vinte segundos nao se atuar nas teclas, sai-se da modalidade ajuste

do horario.

Lampada do forno
A lampada do forno liga-se ou tocando no simbolo Lb ou carregando em qualquer

L

outratecla. Para apaga-la carregar na tecla [—6 sendo apagar-se-a automaticamente

.

depois de cerca de 30 segundos.

Ajuste do contraste do mostrador

Com base no angulo de visual e na vossa exigéncia pessoal, € possivel regular o

contraste do mostrador da seguinte maneira:

- Tocar simultaneamente nos simbolos “+” e
visualiza todos os simbolos.

- Tocar em “+” 0 “-” para aumentar ou diminuir o contraste.

- Uma vez identificado o contraste preferido aguardar o regresso da hora corrente
para a memorizagdo automatica.

Esse ajuste ndo é possivel com programas configurados ou no dizer END no mostrador.

por 5 segundos. O mostrador
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Bloqueio dos comandos

O blogueio dos comandos é util para impedir que as criangas possam acionar o forno ou

modificar as configura¢des durante a limpeza do mostrador.

—

<
Insere-se /desinsere-se tocando por alguns segundos o simbolo lB | até aparecer

/desaparecer o simbolo [8} no mostrador.

Avarias
Se o mostrador apresentar o dizer “ERR” e um sinal acustico significa que estamos
em presenca de um mau funcionamento e € necessario chamar-se a assisténcia técnica.

Poupanca energética

O sistema automatico de economia energética torna-se ativo quando o periodo
programado de cozimento for superior al hora (quer para as programacoes
unicamente de final de cozimento quer nas de inicio e final de cozimento). Esse sistema
adianta de alguns minutos o apagamento dos elementos radiantes, sem que isto
prejudique a qualidade do cozimento e realizando assim uma poupanca de energia. A
ativacdo automatica dessa funcéo € evidenciada no mostrador pela escrita “Eco”.

Interrupcao da energia elétrica

Na sequéncia de uma interrupcdo de energia de cerca de 10 minutos, o forno retomara
normalmente todas as suas funcoes.

Se essa interrupcao for maior, quando a tensdo recomecar e ligar-se o display este
regressa em stand-by com o relégio zerado. Neste caso sera preciso configurar de
novo as horas, a fungéo de cozimento e a programacao de cozimento.

Termostato de seguranca

Interrompe a alimentacdo eléctrica para evitar excessos de aquecimento devido ao uso
incorreto do aparelho ou a um eventual defeito dos componentes. Se a intervencao
desse dispositivo for causado por um uso incorreto, € suficiente aguardar o
arrefecimento do forno para podé-lo utilizar. Se, ao contrario, é causado por um defeito dos
componentes, € necessario chamar o Servigo de Assisténcia Técnica.

Motor de arrefecimento

O forno é dotado de um motor de arrefecimento para os componentes internos e o
painel de comandos. Esse dispositivo liga-se automaticamente quando o limiar de
temperatura interna ultrapassar um valor pré-fixado e ficar ativo, depois do
apagamento do forno, até a temperatura baixar.
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COZIMENTOS

O forno oferece a possibilidade de escolher entre as seguintes funcdes de cozimento:

L L1
LA

\)
-

-

GRELHADOR VENTILADO

Estao ativos o elemento Grelhador e a Ventoinha de Cozimento

Programa apropriado paro cozimento na grelha de carnes de
grandes dimensfes e aves a colocar na grelha numa das calhas
superiores. Colocar sempre um tabuleiro debaixo para recolher o
molho.

ESTATICO

Estéo ativos os elementos radiantes Superior e Inferior.

Essa funcédo € indicada para o cozimento de assados e pratos de
carne especialmente torrada ou de "lasanha" ou preparacdes
semelhantes como bolo simples.

BASE

Esta ativo o elemento radiante inferior.

Apropriada para o cozimento de alimentos que necessitam de calor
proveniente da parte inferior.

GRELHADOR

Esté ativo o elemento grelhador.

Funcéo apropriada para o cozimento de salsichas, bifes, peixe, etc.
que séo colocados na grelha debaixo da superficie do grelhador. A
grelha tem de ser colocada nas calhas superiores (com base na
espessura do alimento a grelhar) dispondo o tabuleiro debaixo da
mesma para recolher o molho.

CIRCULAR

Estdo ativos o elemento radiante posterior e o ventilador de
cozimento.

Funcdo apropriada paro cozimento de doces ou assados que
exigem uma boa homogeneidade de temperatura. Com essa funcéo
podem se cozer simultaneamente alimentos varios que exigem a
mesma temperatura de cozimento sem misturar os dodores.

DESCONGELACAO

Ativa apenas o ventilador de cozimento.

Este programa torna a descongelacdo dos alimentos mais rapida. A
temperatura é regulada a cerca de 45°C do acendimento intermitente da
resisténcia posterior.

FRANGO
Esta funcdo permite realizar um programa automatico de cozimento de
um frango.
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MANUTENCAO
Esta funcéo permite manter automaticamente quente os alimentos.
PIZZA
C-‘G«._ e . ) ) L. )
Pizza sta funcao permite realizar um programa automatico de cozimento da
pizza.

TORRADAS
Esta funcdo permite realizar um programa automatico para torrar as
fatias de pao.

A seguir descrevem-se as varias modalidades de cozimento:
- sem programacao e com eventual timer acustico

- com programacao de final de cozimento

- com programacéo de duracéao e final de cozimento

- com programas automaticos

USO SEM PROGRAMACAO
Depois de ter inserido no forno o alimento a cozer, escolher a funcao desejada,
togue no respectivo simbolo:

D000

O mostrador propde automaticamente uma temperatura de cozimento que, porém pode ser
modificada a cada 5°C atuando nos simbolos “+” e “-“.

Uma vez terminada a escolha, confirmar tocando no simbolo "start/stop”; no
mostrador seréo visualizadas a funcdo e atemperatura escolhidas. O cozimento

comeca imediatamente. Durante o cozimento a temperatura pode ser modificada.

Até ao alcance da temperatura configurada o mostrador visualiza a escrita “Pre Heat” e o
simbolo da funcéo intermitente.

Para terminar o cozimento tocar no simbolo “start/stop”; em caso contrario, depois de
199 minutos o forno desliga-se automaticamente.

USO DO TIMER ACUSTICO

No cozimento sem programacao é possivel configurar um tempo assim, uma vez

alcancado sera emitido apenas um sinal acustico sem interromper 0 cozimento.
Esse sinal interrompe-se automaticamente depois de 30 segundos ou tocando num
simbolo qualquer.

Para configurar o timer acustico atuar como se segue:

- tocar brevemente no simbolo [Qj ; N0 Mostrador piscam 0s minutos

- regular segundo o valor desejado (max 199 minutos) atuando nos simbolos “+” e

[ {31
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- o valor configurado deixa de piscar e 0 a contagem comeca tocando no simbolo
Ql ou automaticamente depois de 20 segundos.
- O tempo residual mantém-se visualizado no mostrador.

- Parainterromper antes a funcéo timer tocar no simbolo |2\

USO COM PROGRAMACAO DE FINAL DE COZIMENTO
Com esta modalidade é possivel programar automaticamente a duracao do cozimento.

Uma vez definida a fungcao de cozimento e a temperatura desejada (consoante consta do

paragrafo “uso sem programacao”) antes de confirmar com “start/stop” atuar

da sequinte maneira:

- tocar no simbolo ; € N0 mostrador pisca o valor proposto de 60 minutos

- aumenta-lo ou diminui-lo atuando nos simbolos “+” e “-“ (max 199 minutos)

- confirmar tocando no simbolo “start/stop”

- o0 mostrador visualiza a escrita “cook time” e o tempo de cozimento residual “end” .
Comeca o0 cozimento; o mostrador alterna a visualizac&o da temperatura escolhida e da
hora de final de cozimento.

Uma vez terminada o cozimento o forno emite sinais acusticos e apresenta o simbolo

@ intermitente.

Para zerar o mostrador tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.

E, porém, possivel interromper o cozimento antes do final programado tocando no

simbolo “start/stop”.

USO COM PROGRAMACAO DA DURACAO E FINAL DE COZIMENTO

Com esta modalidade é possivel programar automaticamente quer a duracdo do

cozimento quer a hora de final de cozimento.
Uma vez definida a funcdo de cozimento e a temperatura desejada (consoante consta do

paragrafo “uso sem programacao”) antes de confirmar com o simbolo “start/stop”

atuar da seguinte maneira:

Configuracdo da duracao de cozimento:

- tocar no simbolo ; N0 mostrador pisca o valor proposto de 60 minutos

(11}

- aumentéa-lo ou diminui-lo atuando nos simbolos “+” e “-“ (max 199 minutos)
- confirmar tocando no simbolo

Configuracéo da hora de final de cozimento:

8-PT
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- tocar no simbolo @ ; N0 mostrador € visualizada a hora intermitente proposta
como soma da hora atual mais a duracdo do cozimento configurada

- configurar a hora de final de cozimento desejada atuando nos simbolos “+” e “-“ e
confirmar tocando no simbolo @

- configurar o0s minutos intermitentes segundo o valor desejado atuando nos
simbolos “+” e “-*

- confirmar tocando no simbolo “start/stop”.

A este ponto o forno esta programado para cozer pelo tempo configurado e desligar na

hora desejada.

Até que o cozimento ndo tiver inicio os simbolos e E piscam no mostrador.

Uma vez colocada em fungéo o cozimento esses simbolos mantém-se fixos e acendesse o

simbolo “Pre Heat”.

Durante o cozimento alternam-se no mostrador a temperatura e a hora de final de

cozimento configurada.

Exemplo:

Se tiver programado as 9:00 horas num cozimento por 40 minutos com concluséo as
13:00 horas, as 12:20 horas o forno comecara automaticamente o cozimento que
terminara as 13:00 horas com o desligamento automatico do forno.

Uma vez terminada o cozimento o forno emite sinais acusticos e apresenta o simbolo

a intermitente.

Para zerar o mostrador tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.
E, porém, possivel interromper o programa antes da conclus&o, tocando no simbolo
“start/stop”.

PROGRAMAS AUTOMATICOS

Esta funcdo permite realizar um programa automatico de cozimento de um frango da
seguinte maneira:

- Regular o cozimento com base nas dimensdes do frango a cozer,
atuando nas extremidades do simbolo =..aczz| . O mostrador visualiza
trés possibilidades diferentes de tamanho de frango.

- A temperatura proposta para este programa € de 250°C. Modifica-la
segundo a escolha carregando nas teclas “+” e “-“.

- Tocar no simbolo “start/stop” para colocar o programa em funcéo

- O forno ligar-se-a e alcanca a temperatura configurada. Nesta fase no
display esta aceso o icone “Pre Heat”

9-PT
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- Uma vez alcangada a temperatura configurada o forno continua a cozinhar
segundo a tabela a seguir:

Tempo .
(minutrc))s) Frango Pequeno Frango Médio Frango Grande
_ Inserir frango e batatas _
0 Inserir as batatas simultaneamente Inserir o frango
10 Som de aviso: Som de aviso: inserir as
inserir o frango batatas
o5 Sorg fflaen %Vgg:s viraj Som de aviso: virar o Som de aviso: virar o
bat%tas frango e as batatas frango e as batatas
45 Sorg fr('jaen %V':g:s viraj Som de aviso: virar o
bat%tas frango e as batatas
50 Som de aviso: virar o
frango e as batatas
60 Som de aviso de Som de aviso de final de
final de cozimento cozimento
70 Som de aviso de final de
cozimento

ATENCAO: As temperaturas de cozimento podem ser reguladas de maneira diferente
com base na experiéncia de cada um. As indicacbes propostas referem-se a
produtos padrdo comprados nos supermercados comuns. No final desse ciclo
automatico de cozimento, caso se deseja, pode-se prosseguir de maneira manual
mesmo com uma funcao diferente.

Para zerar o display tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.

E, porém, possivel interromper o programa antes da conclus&o, tocando no simbolo
“start/stop”.

MANUTENCAO

Esta funcdo permite manter automaticamente a temperatura de cerca de 80°C durante
1 hora o alimento ja cozido. No final desse periodo o forno desliga-se automaticamente.
Para ativar a funcdo tocar no respectivo simbolo e confirmar tocando no simbolo
“start/stop”.

Para zerar o mostrador tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.

E, porém, possivel interromper o programa antes da conclus&o, tocando no simbolo
“start/stop”.

10 - PT



INSTRUCOES PARA O COZIMENTO ]

PIZZA
Pizza

Esta funcdo permite realizar um programa automéatico de cozimento da pizza. Para
ativar a funcéo tocar no respectivo simbolo.

O forno propbe uma temperatura de 250°C a confirmar tocando no simbolo
“start/stop”.

Até alcancar a temperatura encontra-se em fungcdo o elemento radiante posterior e o
mostrador visualiza o icone “Pre Heat”.

Terminada a fase de pré-aquecimento o forno emite um som que avisa para colocar a
pizza no forno.

Inicia, portanto um programa automatico de cozimento de 25 minutos com temperatura de
200°C (modificavel a gosto) onde estdo em funcionamento os elementos radiantes
superior e inferior.

Depois de 18 minutos de cozimento o forno emite outro som: acrescentar a mozzarella No

final dos 25 minutos o forno emite em som e desliga-se.
Para zerar o mostrador tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.

E, porém, possivel interromper o programa antes da conclusdo, tocando no simbolo
“start/stop”.

TORRADA

Esta funcdo permite realizar um programa para a torrar fatias de pao da seguinte
maneira:
- Escolher o grau de torrada desejado atuando nas extremidades do
simbolo (..« . O mostrador visualiza trés niveis diferentes de
intensidade para torrar o p&o
- tocar no simbolo "start/stop” para colocar o programa em funcionamento
- depois de um tempo dependente do grau de torrada escolhido, o forno
emite um som para lembrar de virar as fatias
- Uma vez terminado o periodo para torrar o forno desliga-se, emitindo um
som.
O programa configura uma duracéo variavel em funcéo do nivel de intensidade de torrada
escolhido, segundo a seguinte tabela:

Nivel intensidade da torrada Minutos
BAIXO 4
MEDIO 6
ALTO 8
Para zerar o mostrador tocar por 1 segundo no simbolo “start/stop”.

E, porém, possivel interromper o programa antes da conclus&o, tocando no simbolo
“start/stop”.

11-PT



| INSTRUCOES PARA O COZIMENTO

Tabela dos tempos de cozimento no forno

N° guia Temperatura | Tempo minutos
i forno °C
Natureza dos alimentos 3
1
ALIMENTOS
Assado longo cozimento 2 220-230 seg. quant.
Assado breve cozimento 2 225-230 50-60
Volateis (galinha-da-india, pato, etc.) 1 210-230 150-180
Aves de capoeira 2 225-230 50-60
Caca 1 200-225 seg. quant.
Peixe 1 180-200 20-25
PASTELARIA
Bolo de Natal 1 160-200 60-70
Plum-cake 1 170-180 90-100
Bolo de laranja 1 170-180 80-100
Bolachas Champanhe 2 200 40-45
Croissants 2 215-230 35-40
Massa passada pelo rolo 2 215 30-40
Pao de 16 2 200-215 30-35
Merengue 1 140 60-80
Massa para éclair 2 215-230 30
Tartes de fruta (massa quebrada) 2 230 30-35
Tartes de fruta (massa levedada) 2 230 20-30
Tabela dos tempos de cozimento no grelhador
Quantidade N° guia Temp. Tempos de Tlempo
Kg 4 |forno °C pre- em min.
Natureza dos alimentos 3 agquecimento
i em min.
Costeletas de vitela 1 3-4 240 5 8-10
' « « « “ 12-15
E%sz,itggetas de carneiro ) ) ) ) 1012
Croquetes de carne
picada “ « “ “ 12-15
Coracéao de vitela « « « « 12-15
Assado dentro da rede “ “ “ “ 20-25
Meio frango - « « « 20-25
Filete de peixe - « « « 12-15
Tomate recheado = i i i 10-12

12 - PT
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Atencdo: antes de proceder a manutencdo ou a limpeza desinserir
eletricamente o forno e aguardar que o0 mesmo esfrie.

Limpeza geral

Para manter por tempo prolongado as caracteristicas de brilho das partes
esmaltadas, é preciso limpar o forno depois de cada cozimento. Deixe esfriar o
forno e podera sem dificuldade eliminar os depdsitos de gordura com uma esponja

ou com um pano hiumido com agua morna e sabdo, e eventualmente com um
produto que se encontra a venda. Nao usar panos ou esponjas abrasivas que
prejudicariam irremediavelmente o esmalte. Nos fornos brancos também terdo de
ser limpas as partes do quadro de comandos, o puxador e o manipulo, para evitar
gue com o tempo a saida dos vapores gordurosos que torne a superficie amarelada.
Depois do uso passar bem por agua as partes em aco inoxidaveis e, em seguida,
secar com um pano macio. Para manchas persistentes usar

0os detergentes normais nado abrasivos ou 0s produtos especificos para o aco
inoxidavel ou um pouco de vinagre quente. Limpar o cristal da porta do forno
apenas com agua quente, evitando o uso de panos grosseiros.

Forno com superficies acobreadas: as superficies acobreadas sdo dotadas de
uma protecao especial. Para manter as superficies intactas, recomendamos
utilizar, com o forno frio, um pano macio limpo e usar um detergente neutro para
superficies delicadas. Evitar absolutamente o uso de instrumentos abrasivos.

Evitar a limpeza com jato de vapor.

Fornos dotados de resisténcia superior basculante para a limpeza

1 Atencéo: verificar que todos os comandos
se encontrem em posicdo desligada e
aguardar o resfriamento da resisténcia

2 Segurar na parte dianteira da resisténcia
do grelhador enquanto desaparafusar a
anilha serrilhada do parafuso de fixacdo

3 Baixar suavemente a parte dianteira da
resisténcia até alcancar o limite do
deslocamento.

4 Durante as operacoes de limpeza evitar
aplicar esforcos excessivos a resisténcia.

5 No final das operagdes de limpeza remover bem os residuos de detergentes e
agua da resisténcia.

6 Levantar a parte dianteira da resisténcia e apertar a anilha serrilhada do
parafuso de fixacao.

A Nao utilizar o forno com a resisténcia abaixada.
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LIMPEZA E MANUTENCAO ]

Limpeza da porta do forno

Desmontagem da porta
1. Abrir completamente a porta do forno

2. Levantar as pequenas alavancas na parte inferior das dobradicas (fig. A). Desta
maneira as molas das dobradicas ficam bloqueadas. Fechando a porta,
seguindo a sequéncia 1, 2, 3 da figura B, € possivel remové-la do forno (fig.C).

Para remontar a porta realizar as operacdes descritas ao contrario.

Desmontagem dos vidros da porta

ATENCAO: para sua seguranca, antes de desmontar os vidros retirar a porta
do forno.
Para facilitar a limpeza, depois de ter retirado a porta do forno, pode-se proceder a

desmontagem dos vidros. E suficiente retirar os dois bloqueios superiores (fig. C)
para poder retirar os vidros (fig. D). Depois da limpeza, voltar a montar os vidros,
recolocando os bloqueios e verificando que todas as partes estejam fixadas de

maneira correta. SO posteriormente voltar a montar a porta do forno.

Manter o simbolo ®ém baixo a direita




| LIMPEZA E MANUTENCAO ]

Todos os vidros utilizados neste aparelho sofreram um especial tratamento de
seguranca. Em caso de ruptura, o vidro quebra-se em pequenos fragmentos
esquadrados e lisos que nao sao perigosos por Nao serem cortantes.

Preste, no entanto, atencao para ndo provocar choques térmicos aos vidros, por
exemplo nunca proceder a operacdes de limpeza dos vidros quando estiverem
guentes.

Substituicdo da lampada do forno 7

\
Uma vez desligado eletricamente o forno,

desapertar a cobertura em vidro e
posteriormente a lampada e substitui-la por @

outra igual apropriada a temperaturas elevadas
(300°C / E14). Remontar a calote em vidro e

reativar o abastecimento de energia. = )

Painéis autolimpantes cataliticos (opcional)
Alguns modelos de forno tém a possibilidade de montar no interior da
cavidade painéis autolimpantes que cobrem as paredes.

Estes painéis especiais devem ser fixados as paredes laterais e a parede
posterior, estdo recobertos com um esmalte catalitico especial micro poroso que
oxida e vaporiza gradualmente o0s respingos de azeite e gordura eliminandoos
durante as cozimentos acima dos 200°C. Se depois de um cozimento de
alimentos muito gordurosos o forno nao estiver limpo, faca-o funcionar
vazio a maxima temperatura pelo tempo necessario (max. 1 hora) até o
mesmo ficar limpo. Os painéis autolimpantes n&do devem ser lavados nem
limpos com produtos abrasivos ou produtos contendo acidos ou alcalinos, mas sera
suficiente tirar o p6é regularmente com um pano umedecido.

ATENCAO: Antes de substituir a lampada, assegure-se de que a lampada que sera
substituida esteja fria e 0 Forno esteja também frio e desligado da rede elétrica e ou
com o disjuntor desligado, para evitar a possibilidade de choque elétrico ou
gueimaduras.
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| INSTRUCOES PARA A INSTALACAO ]

Conexao elétrica
A Antes de proceder a qualquer operacgéo desligar a tenséo

Os aparelhos sao dotados de cabo de alimentacao tripolar e preparados para o
funcionamento com corrente alternada, a tensao indicada na placa “dado das
caracteristicas do produto” que consta no final do manual e no produto. O
condutor de terra do cabo € marcado pelas cores amarelo /verde.

Ligacdo do cabo da alimentacao a rede

Introduzir no cabo de alimentacdo do forno um plugue apropriado para a carga

indicada na placa dos dados caracteristicas do produto. Em caso de conexao

elétrica a rede (cabo sem plugue) € necessario introduzir na parte superior do

aparelho um interruptor unipolar de capacidade adequada, com abertura minima

dos contatos de 3 mm (o fio de conexdo a terra ndo deve ser interrompido pelo

interruptor).

Antes de proceder a conexdo com a rede elétrica verificar se:

« 0 contador elétrico, a valvula, a linha de alimentacéo e a tomada de corrente
séo apropriados para aguentar a carga maxima exigida (vide placa de dados
caracteristicos)

a instalacdo de alimentacéo esta munido de instalacdo a terra regular,
conforme a norma em vigor

a tomada ou o interruptor unipolar
podem ser facilmente alcancados depois
da instalacao do proprio forno

depois de efetuada a conexdo a rede
elétrica verificar se o cabo de alimentacéo
ndo entra em contato com as partes
Sujeitas a aguecimento

nao utilizar reducdes, shunt, adaptadores,
porque poderiam verificar-se aquecimentos
ou queimaduras.

Nos casos em que também se execute a introducédo de uma assadeira de cozimento,

a ligacdo elétrica do tabuleiro e o do forno deverdo ser realizados

separadamente, quer por razdes de seguranca eléctrica quer para facilitar a

extracao do forno.

Uma vez terminada a ligacdo eléctrica, voltar a dar tensdo apenas depois da
introducao do forno no movel.

O construtor ndo responde pelos prejuizos diretos e indiretos causados

por uma instalacdo ou uma ligacdo errada. E, portanto necessario que todas
as operacoes relativas a instalacdo e a ligacao elétrica sejam realizadas por
pessoal qualificado que trabalhe com base nas normas locais e gerais em
vigor.
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[ INSTRUCOES PARA A INSTALACAO

Encaixe e fixacdo ao movel:

)

596

A

O rodapé e o plano da base onde é instalado o
forno devem ser fresados tal como indicado a
fim de permitir uma segura tomada de ar e uma
livre circulagdo do ar a volta do forno, permitindo
0 bom funcionamento e evitando danos nos moveis.
Introduzir o forno na abertura, colocando-o0 na
base e empurrando-o até que encoste

as bordas laterais contra a parte externa do
movel. Abrir a porta e fixar o forno com quatro
parafusos de madeira que terdo de serbem
apertados nivelando a parte frontal do forno e do
movel. Verificar que o forno esteja fixado de maneir
absolutamente estavel, conforme explicado e que

as partes elétricas resultem isoladas, de maneira a |

ndo entrarem em contato com as partes metalicas.”
Além disso, a cola que une o laminado ao
moével tem de resistir a temperaturas nao inferiores
a 90°C para evitar deformacdes e deslocamentos do

. @
revestimento. -
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Poténcias dos principais elementos radiantes:

(Superior + Grill) 1100+2400W
( Conveccédo ) 2600W

(Inferior) 1500W

Lampada de iluminacao

(max) 25 W X2

Volume util do forno:

77 It 75 It
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CERTIFICADO DE GARANTIA

~
Garantimos este produto contra qualquer defeito de fabricacdo que venha a se apresentar no periodo de

21 meses, contados a partir do término da garantia legal de 90 dias, prevista no artigo 26, inciso Il, da Lei n°
8078/90 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

SAO CONDICOES DESTA GARANTIA:

1 - Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser em 48 (quarenta e oito) horas comunicado ao
Servigo Autorizado Elettromec mais proximo de sua residéncia.

2 - Esta garantia abrange a substituicdo de pecas que apresentarem defeitos constatados como sendo de
fabricacdo, além da mao-de-obra utilizada no respectivo reparo.

A GARANTIA NAO COBRE:

- Produtos ou pecas danificadas devido a acidente de transporte ou manuseio, riscos, amassamentos ou atos e
efeitos da natureza (raios, inundagao, desmoronamento etc.), ma armazenagem.

- Defeitos decorrentes da instalagao inadequada devido esta tenha sido ocasionada por pessoal nao autorizado
pela “Elettromec”.

- Nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia elétrica no local onde
produto esta instalado. A substituicdo de Lampadas, vidros e plasticos.

- Despesas com transporte, pecas, materiais e mao-de-obra para preparar o local aonde for instalado o
produto (ex. Rede elétrica, conexdes elétricas e hidraulicas, tomadas, esgoto, alvenaria, aterramento).

- Chamadas relacionadas a orientacdo de uso constantes no Manual de Instrugdes ou no proprio produto,
sendo passiveis de cobrangas aos Consumidores.

- Despesas relativas a instalacdo do produto e ou de ajuste do local as condi¢des necessarias a instalagdo do
mesmo.

- Caso haja a remocao e/ou alteracdo do nimero de série ou da etiqueta de identificagdo do produto.

- O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual de Instrugoes.

- O produto for ligado em tensdo diferente a qual foi destinado.

- O produto tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer alteragdes, modificagdes ou consertos feitos
por pessoas ou entidades nao credenciadas pela Elettromec.

- O defeito for causado por acidente ou ma utilizagdo do produto pelo Consumidor.

- Despesas de deslocamento do Servigo Autorizado, quando e se o produto estiver instalado fora do

municipio sede do Servico Autorizado Elettromec. As lampadas e vidros ndo sdo cobertos pela garantia.

- Despesas decorrentes e consequientes de instalagao de pegas que nao pertengam ao produto, sendo estas de
responsabilidade Unica e exclusiva do Consumidor.

- Para sua comodidade, preserve o MANUAL DE INSTRUCOES, CERTIFICADO DE GARANTIA E A NOTA
FISCAL DO PRODUTO.

Quando necessario, consulte a nossa Rede de Servicos Autorizados e/ou o Servico de Atendimento ao
Consumidor.

-

A ELETTROMEC, buscando a melhoria continua de seus produtos comercializados,
reserva-se o direito de alterar seus produtos e suas caracteristicas, técnicas ou
estéticas sem prévio aviso.
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